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Zalacznik nr 1 Szczegoétowy Opis Przedmiotu Zaméwienia

SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

|. OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Przedmiotem zaméwienia jest Swiadczenie ustugi cateringowej podczas Warsztatow planistycznych
.Miedzy pokoleniami” (dalej ,Warsztaty”), ktére odbeda sie w dniu 12 listopada 2025 r., w godz.
10:30-14:30, w Urzedzie Marszatkowskim Wojewodztwa Wielkopolskiego w Poznaniu, przy

al. Niepodlegtosci 34.

Catering obejmuje 70 oséb.

Il. SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA
1. W ramach zaméwienia, Wykonawca zobowigzany jest do:

a)
b)
c)
d)
e)
f)

o))

i)

k)

dostarczenia positkdw z produktéw swiezych i dobrej jakosci,

organizacji cateringu na stotach cateringowych oraz stotach konsumpcyjnych,
dbania o estetyke wyglgdu stotéw,

biezgcego sprzatania zuzytych naczyn i sztuccdw oraz ich uzupetniania,

biezgcego uzupetniania talerzy z ciasteczkami, perkolatoréw z kawg, perkolatorow
z wodg na herbate oraz dzbankéw z mlekiem i napojami,

zapewnienia obstugi serwisowej w liczbie osob, zdolnych do wykonania sprawnej
obstugi Warsztatow, prezentujgcej spéjny, jednolity i estetyczny dress code,
dostarczenia i rozstawienia, w miejscu wskazanym przez Zamawiajgcego, stotow,
pokrytych niepoplamionymi obrusami, w kolorze ustalonym z Zamawiajgcym oraz
krzeset w liczbie zapewniajgcej swobodng konsumpcje w pozycji siedzgcej,
wszystkim uczestnikom spotkania, przy czym stoty majg by¢ ustawione w formie
biesiadnej, w ksztatcie ustalonym z Zamawiajgcym,

przygotowania stotéw pod catering, nakrytych niepoplamionymi obrusami, w kolorze
ustalonym z Zamawiajgcym,

zapewnienia wkasnych naczyn, perkolatorow do kawy, perkolatoréw do wody na
herbate, biatej ceramicznej/porcelanowej/szklanej zastawy, szklanek, sztuécow, itp.)
zgodnie z wymaganiami menu, przy czym Zamawiajgcy nie dopuszcza mozliwosci
uzycia naczyn jednorazowych i plastikowych. Liczba naczyn, na ktérych bedg
serwowane positki, w tym dzbankéw z napojami, ma umozliwia¢ swobodny dostep do
positkéw i napoi wszystkim uczestnikom Warsztatéw, w czasie okreslonym na
konsumpcije,

nakrycia stotow konsumpcyjnych obrusami, talerzami obiadowymi i sztuécami oraz
ustawienia na stotach, utozone jeden na drugim, talerzy deserowych wraz

z widelczykami do ciasta.

Wykonawca przedstawi propozycje menu zapewniajgcg zbilansowang diete,
wykorzystujgc produkty niemodyfikowane genetycznie.

zapewnienia serwetek papierowych wielowarstwowych na stotach cateringowych

i konsumpcyjnych,

zapewnienia Smietniczek stotowych, umozliwiajgcych wyrzucenie zuzytych serwetek,
torebek po herbacie, saszetek po cukrze itp.,

zapewnienia dekoracji z zywych kwiatow na stotach konsumpcyjnych,

posprzatania po zakonczeniu catego wydarzenia (w zakresie dotyczgcym cateringu),
zapewnienia dostepu do pojemnikéw umozliwiajgcych segregacje smieci,



DOK.2600.11.2025

q) przestrzegania warunkéw sanitarno-epidemiologicznych, BHP oraz ppoz.,
r)  przestrzegania obowigzku wywozu odpadow technologicznych w szczelnie
zamknietych specjalnych pojemnikach/workach,
s)  zapewnienia pojemnikéw do spakowania i przekazania Zamawiajgcemu
nieskonsumowanego cateringu.
2. Wykonawca zobowigzany jest do wykonania przedmiotu zaméwienia z uwzglednieniem
wymagan szczegoétowych, opisanych w pkt 3 ponizej.

3. Wymagania szczegotowe:

a) serwis kawowy podawany w godz. 10:30 — 11:30 oraz 13:00-14:30, obejmujgcy pkt
1-8 tabeli,

b)  poczestunek na stotach konsumpcyjnych, serwowany w godz. 13:00-14:30,
obejmujgcy pkt 9-13 tabeli.

L.p. Nazwa produktu Opis llosé

1. Kawa naturalna 100% Arabica Podawana z Bez limitu
perkolatorow (co
najmniej dwoch) — na
stole cateringowym

2. Herbata w torebkach — mix: czarna, Wrzatek podawany z | Bez limitu
Zielona, owocowa, perkolatoréw (co
najmniej dwoch) — na
stole cateringowym

3. Mleko w ptynie — mix: krowie, bez Podawane w Bez limitu
laktozy, roslinne dzbankach — opisane—
na stole cateringowym

4. Cukier biaty i trzcinowy Podawany w Bez limitu

saszetkach— na stole
cateringowym

5. Woda mineralna niegazowana z Podawane w Bez limitu
cytryng dzbankach- na stole
cateringowym w godz.
10:30-11:30, na
stotach
konsumpcyjnych w
godz. 13:00-14:30

6. Soki owocowe 100% - jabtkowy i Podawane w Bez limitu
pomaranczowy dzbankach- na stole
cateringowym w godz.
10:30-11:30, na
stotach
konsumpcyjnych w
godz. 13:00-14:30

7. Cytryna swieza w plastrach Podawana na Bez limitu
talerzykach z
widelczykiem lub
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wykataczkami — na
stole cateringowym

8. Kruche ciasteczka Podawane na Bez limitu
platerach — na stole
cateringowym
9. Owoce — winogrona ciemne i jasne Podawane na 1 porcja nie mniej niz
bezpestkowe platerach — na stotach | 100g — 1,5 porcji na
konsumpcyjnych osobe
10. Wyroby cukiernicze bankietowe — mix | Podawane na 1 porcja nie mniej niz
czterech rodzajow w rownych platerach. Dopuszcza | 509 - 2 porcji na osobe
proporcjach: sernik, tartaletki z sie mozliwo$¢ zmiany
kremem i owocami, szarlotka, brownie | rodzaju wyrobu
Z owocem cukierniczego w
uzgodnieniu z
Zamawiajgcym -— na
stotach
konsumpcyjnych
11. Kanapki wielosktadnikowe w tym 30% | Dopuszcza sie 1 porcja nie mniej niz
vege — mix: z szynkg gotowang, mozliwo$¢ zmiany 60g — 2,5 porcje na
papryka, ser z6tty i roszponka; z rodzaju kanapek w osobe
mozzarellg, suszonymi pomidorami, uzgodnieniu z
rukolg i pesto bazyliowym; z szynkg Zamawiajgcym -— na
gotowang, zielonym ogdrkiem, stotach
pomidorem i kietkami rzodkiewki; z konsumpcyjnych
pastg warzywng i kietkami; z serkiem
typu philadelphia/almette, wedzonym
tososiem, swiezym ogoérkiem i satatg
12. Stone tartaletki -mix zaproponowany Podawane na 1 porcja nie mniej niz
przez Wykonawce w uzgodnieniu z platerach. Dopuszcza | 40g — 2 porcje na
Zamawiajgcym sie mozliwos¢ zmiany | osobe
rodzaju wyrobu
cukierniczego w
uzgodnieniu z
Zamawiajgcym -— na
stotach
konsumpcyjnych
13. Satatki — 3 rodzaje — tradycyjna Podawane w miskach. | 1 porcja nie mnigj niz

warzywna; grecka; satatka
ryzowa/makaronowa

Dopuszcza sie
mozliwo$¢ zmiany
rodzaju wyrobu
cukierniczego w
uzgodnieniu z
Zamawiajgcym -— na
stotach
konsumpcyjnych

100g — 2 porcje na
osobe
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UWAGA: wszelkie ewentualne zmiany w ww. menu, muszg by¢ uzgodnione z Zamawiajagcym
przed podpisaniem umowy i nie moga mie¢ wptywu na kwoty, podane w formularzu
ofertowym, ztozonym przez Wykonawce.

[Il. DODATKOWE WYMAGANIA

1.  Wykonawca zapewni, by wszystkie dostarczone produkty posiadaty odpowiednie walory
smakowe i zapachowe oraz wyglad estetyczny, odpowiadajgcy ponizej zamieszczonym
przyktadom.

2. Wykonawca zobowigzuje sie do zminimalizowania odpadéw spozywczych i odpadéw
w postaci opakowan po zywno$ci.

3. W celu weryfikacji realizacji obowigzkéw, o ktérym mowa w pkt 3, Zamawiajgcy zastrzega
sobie prawo do zgdania od Wykonawcy przedstawienia umowy na utylizacje odpadow
spozywczych oraz dowoddéw zakupu produktow w opakowaniach zbiorczych/hurtowych.

4.  Wykonawca przedtozy, wraz z ofertg, zdjecia z przykladami aranzaciji stotdw cateringowych,
w tym sposobu przygotowania i podania potraw, uwzgledniajgce powyzszej opisane
wymagania.

Przyktady:
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